SORTIMEN
GASTRONOMIE

KC:)STLICHE NUDELVARIATIONEN
FUR DIE GASTRONOMIE UND
GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG.

Feine Teigwaren

mit Tradition. Nach
oOsterreichischer

und italienischer Art.

(* Auch in Bio-
s Qualitat erhéltlich.




Geniale Vielfalt,
kostliche Nudelvariationen

In Klagenfurt am Worthersee steht Osterreichs modernste und groBte Teigwaren-
produktion fiir frische, tiefgekiihlte und bereits vorgekochte Teigwaren. Seit iber
40 Jahren machen wir das leidenschaftlich gerne und filhlen uns der Tradition ver-
pflichtet.

Dabei kochen wir wie in einer groBen Kiiche, tdglich frisch, mit hochwertigen Zu-
taten die idealerweise regional und moglichst aus Osterreich kommen.

Wir setzen auf die Erfahrung unserer Mitarbeiter, den achtsamen Umgang mit unse-
ren Rohstoffen und denken viel dartiber nach wie wir innovative, geschmackvolle
und nachhaltige Produkte entwickeln konnen.

Bio produzieren wir, weil wir davon tiberzeugt sind! Immer mehr Kunden entschei-
den sich daher auch fiir Bio-Qualitat von Karnerta. Alle Zutaten kommen aus regio-
naler, biologischer Landwirtschaft und das schmeckt man.

Als Karntner Teigwarenproduzent, gelegen im Dreilédndereck, Osterreich, Slowenien
und Italien, kdnnen wir auf traditionelle Rezepte und Zutaten zurtickgreifen. Typisch,
traditionell unsere Karntner Kasnudeln, modern interpretiert die saisonalen Kérntner
Nudelspezialitaten.

Traditionell A A
hergestellt in % w——

Alle Teigwaren sind immer vorgegart, formschon und Bain-Marie-stabil. In nur we-
nigen Minuten essfertig. Hier bieten wir ein umfangreiches Angebot fiir die Gastro-
nomie und die Gemeinschaftsverpflegung.

Neu im Sortiment! Rein pflanzliche Teigwaren. Mit dieser Innovation erfiillen wir die
Wiinsche nach einer gestinderen, bewussteren und nachhaltigeren Erndhrung.

LTbU j
tra
FSC

EIER ms
BODENHALTUNG Verpackung
AT-Landwirtschaft aus FSC Material

VEGAN EU/ nicht EU Landwirtschaft

seit 2007 Bio zertifiziert

@ ohne Geschmacksverstarker @ ohne Konservierungsstoffe



40 JAHRE ERFAHRUNG IN DER PRODUKTION VON
FRISCHEN UND TIEFGEKUHLTEN TEIGWAREN.

Klassisch gefillt mit Broseltopfen und Erdépfeln.

Die Minze und der Kerbel verleihen der Flllung
ihre typische Note.

Typischer Karntner Nudelteig, klassisch
gefullt mit Broseltopfen, Erddpfeln, Minze
und stimmigen Gewiirzen.

Ul AN
Typischer Karntner Nudelteig, mit einer

Fillung aus zart faschiertem, ausschlieBlich
regionalem Selchfleisch.

VEGETARISCH

KARNTNER KASNUDELN

vorgekocht, frisch ca. 50 g/Stk.

@06

ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G)

™ kochen: frisch ca. 3 Min.
dampfen: frisch ca. 6 Min.

TIPP Am besten schmeckt’s leicht angebraten
mit brauner Butter und Speckgrammerin.

ARTIKEL GEWICHT VERPACKUNGSEINHEIT ARTIKELBESCHREIBUNG
827 1,0kg 1000g | Beutel vorgekocht, frisch, 18 Tage RLZ
48799 5,0kg 5x1000g | Karton vorgekocht, frisch, 18 Tage RLZ

60 Ktn/PAL—5 Lagen—300kg

KARNTNER KASNUDELN

vorgekocht, tiefgekihlt ca. b5 g/Stk.

@06

ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G)

™ kochen: tiefgekiihlt ca. 6 Min.
dampfen: tiefgekdihlt ca. 8 Min.

TIPP Am besten schmeckt’s in Butter knusprig
angebraten, mit frisch gerebelter Minze.

ARTIKELBESCHREIBUNG
vorgekocht, tiefgekiihlt, 240 Tage RLZ
52 Kitn/PAL—4 Lagen—390kg

ARTIKEL GEWICHT
13138 7,5kg

VERPACKUNGSEINHEIT
5x1500g | Karton

KARNTNER FLEISCHNUDELN*

vorgekocht, tiefgekuhlt ca.55 g/Stk.

@06

ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G)

= kochen: tiefgekuihlt ca. 6 Min.
dampfen: tiefgekdihlt ca. 8 Min.

TIPP Am besten schmeckt’s mit Sauerkraut,
brauner Butter und Speckgrammeln.

ARTIKEL GEWICHT VERPACKUNGSEINHEIT
13136 7,5kg 5x1500g | Karton

*Dieses Produkt ist nicht vegetarisch.

ARTIKELBESCHREIBUNG
vorgekocht, tiefgekiihlt, 240 Tage RLZ
52 Kin/PAL—4 Lagen—390kg

. ZERTIFIZIERT
s Alle Eierteigwaren von KARNERTA werden aus hochwertigem HartweizengrieB3, dsterreichischem CTbUS
0 Weizenmehl und ausschlieBlich mit Eiern aus zertifizierter - dsterreichischer Bodenhaltung hergestellt. trace
EIER aus

S

Bio-Teigwaren werden mit Eiern aus Osterreichischer Freilandhaltung erzeugt.

BODENHALTUNG
AT-Lanchwirtschaft



40 JAHRE ERFAHRUNG IN DER PRODUKTION VON
FRISCHEN UND TIEFGEKUHLTEN TEIGWAREN.

VEGETARISCH

SPATZLE
vorgekocht, tiefgekihlt

ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G) @ @
‘€= kochen: frisch ca. 2 Min.
dampfen: frisch ca. 4 Min.

TIPP |deal filr klassische Kasespatzle mit Rostzwiebel

oder als Beilage fiir Ragouts und Gulaschgerichte.
Hergestellt aus dsterreichischem Weizenmehl,
Eiern aus zertn‘|2|er_ter ost_errelchlscher Bodenhal- ARTIKEL GEWICHT VERPACKUNGSEINHEIT ARTIKELBESCHREIBUNG
tung, HartweizengrieB und Gewiirzen. ) )
Eianteil 10 %. 48947 8,0kg 4 x2000g | Karton vorgekocht, tiefgekihlt, 240 Tage RLZ

52 Kin/PAL—4 Lagen—416kg

KNOPFLE
vorgekocht, tiefgekihlt

ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G)

UBEREITUNG FUR 1 PORTION (23 e/ ks,
{7y kochen: tiefgekiihlt ca. 2 Min.

dampfen: tiefgekihlt ca. 4 Min.

TIPP |deal einsetzbar fir die klassichen Késespatzle

mit Rostzwiebeln.
Hergestellt aus dsterreichischem Weizenmehl,
Eiern aus zemﬂzler.ter osFerrelchlsche[ Bodenhal- ARTIKEL GEWICHT VERPACKUNGSEINHEIT ARTIKELBESCHREIBUNG
tung, HartweizengrieB und Gewdirzen. ) )
Eianteil 10 %. 49015 8,0kg 4 x 20009 | Karton vorgekocht, tiefgekuhlt, 240 Tage RLZ

52 Ktn/PAL—4 Lagen—416kg

KARTOFFELGNOCCHI

Ry vorgekocht, tiefgekuhlt ca. 7-8 ¢/Stk.
P 3
$ f-/‘i . ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G) @ @
‘,} 4.7 K > ‘&= kochen: tiefgekihlt ca. 4 Min.
’ dampfen: tiefgekiinlt ca. 6 Min.

TIPP Individuell einsetzbar als Hauptgericht
oder als Beilage zu Fleischgerichten.

Hergestellt aus hochwertigen
: . ARTIKEL EWICHT VERPACKUNGSEINHEIT ARTIKELBESCHREIBUN
Kartoffelflocken, HartweizengrieB, GEWIC CKUNGS st UNG

Vollei und Gewiirzen. 48918 8,0kg 4x 20009 | Karton vorgekocht, tiefgekiihit, 240 Tage RLZ
65 Kin/PAL-5 Lagen—520kg

e . ZERTIFIZIERT
s Alle Eierteigwaren von KARNERTA werden aus hochwertigem HartweizengrieB, Gsterreichischem CTbU
Weizenmeh! und ausschlieBlich mit Eiern aus zertifizierter - dsterreichischer Bodenhaltung hergestellt. trace
‘0 Bio-Teigwaren werden mit Eiern aus Osterreichischer Freilandhaltung erzeugt. i

BODENHALTUNG
AT-Lanchwirtschafi



40 JAHRE ERFAHRUNG IN DER PRODUKTION VON
FRISCHEN UND TIEFGEKUHLTEN TEIGWAREN.

VEGETARISCH

Mit Kartoffeln aus Osterreich
und Gewtirzen.

Mit einer vegetarischen Fiillung aus Blattspinat,
Ricotta, Hartkdse und erlesenen Gewdirzen.

4-_-‘# .~:‘*

-;...“ﬁ';'.-k *%
L—i_&\‘\{ L 4
A

Eine cremige Gemiseflillung
hergestellt aus Karotten, Erbsen und Mais. Ver-
feinert mit Mascarpone, Kase und Kréutern.

KARTOFFELNUDELN VEGAN

vorgekocht, tiefgekiinlt ca.8-9¢/Stk.

ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G)

@06

™ kochen: tiefgekiihlt ca. 4 Min.
dampfen: tiefgekdihlt ca. 6 Min.

TIPP Individuell einsetzbar als stiBes Hauptgericht
oder als Beilage zu Fleischgerichten.

ARTIKEL GEWIGHT
7489 10,0kg

VERPACKUNGSEINHEIT
4 x 25009 | Karton

ARTIKELBESCHREIBUNG
vorgekocht, tiefgekiihlt, 240 Tage RLZ
54 Kin/PAL—6 Lagen—540kg

TORTELLONI RICOTTA-SPINAT

vorgekocht, tiefgekuinlt ca.9-10¢/Stk.

ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G)

@06

™= kochen: tiefgekiinlt ca. 3 Min.
dampfen: tiefgektihlt ca. 6 Min.

TIPP Am besten schmeckt’s mit einer leichten
Gorgonzolasauce und Pinienkernen.

ARTIKEL
48825

GEWICHT
7,5kg

VERPACKUNGSEINHEIT
5x 15009 | Karton

ARTIKELBESCHREIBUNG
vorgekocht, tiefgekihit, 240 Tage RLZ
52 Ktn/PAL—4 Lagen—390kg

RAVIOLI VERDURA

vorgekocht, tiefgekuhlt ca.10-11g/Stk.

ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G)

@06

™ kochen: tiefgekiihlt ca. 3 Min.
dampfen: tiefgekdihlt ca. 6 Min.

TIPP Am besten schmeckt's mit frisch sautiertem, saisonalem
Gemiise ihrer Wahl.

ARTIKEL GEWICHT
5188 7,5kg

VERPACKUNGSEINHEIT
5x 15009 | Karton

ARTIKELBESCHREIBUNG
vorgekocht, tiefgekiihlt, 240 Tage RLZ
52 Kin/PAL—4 Lagen—390kg

ZERTIFIZIERT
- Alle Eierteigwaren von KARNERTA werden aus hochwertigem HartweizengrieB3, dsterreichischem CTbUS
0 Weizenmehl und ausschlieBlich mit Eiern aus zertifizierter - dsterreichischer Bodenhaltung hergestellt. trace
EIER aus

S

Bio-Teigwaren werden mit Eiern aus Osterreichischer Freilandhaltung erzeugt.

BODENHALTUNG
AT-Lanchwirtschaft



BIO - WEIL WIR DAVON
UBERZEUGT SIND!

VEGETARISCH

BIO TORTELLONI RICOTTA-SPINAT

¥ vorgekocht, tiefgekahlt ca.9-10g/Stk.
- /LS} } ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G) @ @
\‘l% 3‘ 4 4
{ " ‘™ kochen: tiefgekiihit ca. 3 Min. Jeees
dampfen: tiefgekihlt ca. 6 Min. T

TIPP Am besten schmeckt's mit frisch sautiertem Blattspinat,
Pinienkernen und einer leichten Késesauce.

Fein geflillt mit Bio-Zutaten wie Blattpinat aus
dem Marcheld, Ricotta, Topfen, abgerundet mit ARTIKEL GEWICHT VERPACKUNGSEINHEIT ARTIKELBESCHREIBUNG

Basilikum und Gewiirzen. 13119 7,5kg 5x 15009 | Karton vorgekocht, tiefgekuhlt, 240 Tage RLZ
52 Kitn/PAL—4 Lagen—390kg

BIO TORTELLONI RINDFLEISCH*

2 vorgekocht, tiefgekihlt ca.9—10¢/Stk.
L A L‘? 4 ]
~ -
& ; 7] ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G) @ @
AN b ™= kochen: tiefgekihlt ca. 3 Min. e
. F ) ’ - -
a9 démpfen: tiefgekinlt ca. 6 Min. p oot

TIPP Am besten schmeckt’s mit Salbeibutter
und geschwenkten Cherrytomaten.

Fein gefllt mit Bio-Zutaten wie Rindfleisch,

. . . ARTIKEL GEWICHT VERPACKUNGSEINHEIT ARTIKELBESCHREIBUNG
Zwiebeln, Knoblauch, fein abgerundet mit ) )
Hartkdse und Rosmarin. 7416 7,5kg 5x 1500 | Karton vorgekocht, tiefgekuhlt, 240 Tage RLZ
*Dieses Produkt ist nicht vegetarisch. 52 Kin/PAL—4 Lagen—390kg

BIO TORTELLONI KASE

vorgekocht, tiefgekuinlt ca.9-10¢/Stk.
ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G) @ @
™= kochen: tiefgekinlt ca. 3 Min. e
dampfen: tiefgekiihit ca. 6 Min. s

TIPP Am besten schmeckt's mit frisch sautierten
Niissen und einer leichten Krautersauce.

Fein gefullt mit Bio-Zutaten wie Bergkase, ARTIKEL GEWICHT VERPACKUNGSEINHEIT ARTIKELBESCHREIBUNG
Hartkése, Topfen, Knoblauch und verfeinert

mit Petersilie. 19066 7,5Kkg 5x 15009 | Karton vorgekocht, tiefgekihlt, 240 Tage RLZ
52 Ktn/PAL—4 Lagen—390kg

P ZERTIFIZIERT

& Alle Eierteigwaren von KARNERTA werden aus hochwertigem HartweizengrieB, Gsterreichischem CTbU

{ o Weizenmehl und ausschlieBlich mit Eiern aus zertifizierter - dsterreichischer Bodenhaltung hergestellt. trace
( Bio-Teigwaren werden mit Eiern aus Osterreichischer Freilandhaltung erzeugt. i

-
W BODENHALTUNG

AT-Lanchwirtschafi



SAISONALE SP.E.ZIALITKTEN, DAS
BESONDERE FUR JEDE JAHRESZEIT!

VEGETARISCH

TORTELLI BARLAUCH
vorgekocht, tiefgekiinlt, 01. Feb.—15. Apr. ca.24-26 g/Stk.

ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G) @ @
‘€= kochen: frisch ca. 3 Min.
dampfen: frisch ca. 6 Min.

TIPP Am besten schmeckt’s mit frischem Bérlauch
und Parmesan in Walnussbutter.

Mlt_lemer fruhl!ngshaﬁen Fullung aus ARTIKEL GEWICHT VERPACKUNGSEINHEIT ARTIKELBESCHREIBUNG
Bérlauch, Broseltopfen, Kartoffeln

abgerundet mit Zwiebeln und Knoblauch. 7839 7,5kg 5x 15009 | Karton vorgekocht, tiefgekihlt, 240 Tage RLZ
52 Kitn/PAL—4 Lagen—390kg

RAVIOLI SPARGEL
vorgekocht, tiefgekiinlt, 16. Apr.—30. Jun. ca.10-11g/Stk.

ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G) @ @

™= kochen: tiefgekinlt ca. 3 Min.
dampfen: tiefgekihlt ca. 6 Min.

TIPP Am besten schmeckt’s mit in Butter geschwenkten
Spargelspitzen, garniert mit Prosciutto di San Daniele.

Mit einer feinen Fullung_aus grunem ARTIKEL GEWICHT VERPACKUNGSEINHEIT ARTIKELBESCHREIBUNG
Spargel, abgerundet mit cremigem

Ricotta und stimmigen Gewdirzen. 19356 7,5kg 5x 1500 | Karton vorgekocht, tiefgekuhlt, 240 Tage RLZ
52 Ktn/PAL—4 Lagen—390kg

GIRASOLE TOMATE-MOZZARELLA
vorgekocht, tiefgekdhlt, 01. Jul.—31. Aug. ca.24-26 g/Stk.

ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G) @ @

™ kochen: tiefgekiihlt ca. 3 Min.
dampfen: tiefgekihlt ca. 6 Min.

TIPP Am besten schmeckt's mit frischem Basilikumpesto
und glacierten Cherrytomaten.

Mit einer sommerlichen Fiillung aus Tomaten
- ' ARTIKEL GEWICHT VERPACKUNGSEINHEIT ARTIKELBESCHREIBUNG
Mozzarella und Broseltopfen, abgeschmeckt

mit Tomatenmark und Basilikum. 49081 7,5kg 5x 15009 | Karton vorgekocht, tiefgekiihit, 240 Tage RLZ
52 Kin/PAL—4 Lagen—390kg

Weizenmeh! und ausschlieBlich mit Eiern aus zertifizierter - dsterreichischer Bodenhaltung hergestellt.
Bio-Teigwaren werden mit Eiern aus Osterreichischer Freilandhaltung erzeugt.

o . ZERTIFIZIERT
é' ( - Alle Eierteigwaren von KARNERTA werden aus hochwertigem HartweizengrieB, Gsterreichischem |;(CTbUS
< race
Q EIER aus

BODENHALTUNG
AT-Lanchwirtschafi



SAISONALE SP.E.ZIALITKTEN, DAS
BESONDERE FUR JEDE JAHRESZEIT!

VEGETARISCH

TORTELLI KURBIS - KAROTTE
vorgekocht, tiefgekiinlt, 01. Sept.—31. Okt. ca.24-26 g/Stk.

ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G) @ @
€= kochen: tigfgekuihlt ca. 3 Min.
dampfen: tiefgekihit ca. 6 Min.

TIPP Am besten schmeckt’s mit in Butter angebratenen
Gemiisestreifen und Kerndl oder als Beilage zu Wild.

Mit einer herbstlichen Fillung aus Kiirbis, Karot—_ ARTIKEL GEWICHT VERPACKUNGSEINHEIT ARTIKELBESCHREIBUNG
ten, Zwiebeln und Kartoffeln. Fein abgerundet mit

gehackten Kiirbiskernen und Ingwer. 49075 7,5kg 5x 15009 | Karton vorgekocht, tiefgekuhlt, 240 Tage RLZ
52 Kin/PAL—4 Lagen—390kg

TORTELLI STEINPILZE
"y vorgekocht, tiefgekiinlt, 01. Nov.—31. Jan. ca.24-26 g/Stk.

®p. -
% g o7
;! ’*\&5“*‘ A ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G) @ @
.

™= kochen: tiefgekiinlt ca. 3 Min.
- dampfen: tiefgekiihlt ca. 6 Min.

TIPP Am besten schmeckt's mit brauner Butter,
Steinpilzen und frisch geriebenem Parmesan.

Lo . o . . ARTIKEL GEWICHT VERPACKUNGSEINHEIT ARTIKELBESCHREIBUNG
Mit einer cremigen Steinpilzfille,verfeinert mit ) B
Schlagobers, Mozzarella und Petersilie. 49076 7,5Kg 5x 15009 | Karton vorgekocht, tiefgekiinit, 240 Tage RLZ
52 Ktn/PAL—4 Lagen—390kg




PFLANZLICHE TEIGWAREN, DIE
ERNAHRUNG DER ZUKUNFT!

Mit den neuen Passt ja Pura Teigwaren
sprechen wir Vegetarier, Veganer, aber vor
allem die groBe Gruppe der Flexitarier an.
Fiir die Gastronomie und Gemeinschafts-
verpflegung produzieren wir Teigwaren
zu 100% pflanzlich, die Ihnen viel Platz
flr Kreativitdt bieten. Die Auseinander-
setzung mit traditionellen Gerichten, un-
gewdhnlichen Kombinationen und inno-
vativen Zubereitungsmethoden, machen
es maglich, dass der Geschmack der
Zutaten noch besser zur Geltung kommt.

Fein gefillt mit einer Linsenmischung aus grtinen,
braunen und roten Linsen, fruchtigen Apfel-
stiicken, veganer Aufstrichbasis, abgerundet mit
Curry und Gewtirzen. Fllanteil: 35—-37 %.

Fein geftillt mit Blattspinat und veganer
Aufstrichbasis, abgerundet mit Knoblauch
und Pinienkernen. Flllanteil: 35-37 %.

Fein gefillt mit fruchtigen Tomaten,
veganer Aufstrichbasis, Basilikum und
Chilli. Flillanteil: 35—-37 %.

Konsumenten wiinschen sich
eine kaloriendrmere, gestindere
und nachhaltigere Erndhrung.

100% pflanzlich, Portionsgenau
kalkulierbar, gelingsicher, In nur
3 Minuten servierfertig, Bain-Marie-
Stabil, Vegan zertifiziert

Produkte hergestellt auf Pflanzenbasis,
das ist die Erndhrung der Zukuntft, die flir
Menschen und die Umwelt am nachhal-
tigsten sein wird!

TORTELLI LINSEN-APFEL CURRY

vorgekocht, tiefgekihlt ca. 24-26 g/Stk.

@06

ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G)

™ kochen: frisch ca. 3 Min.
dampfen: frisch ca. 6 Min.

TIPP Am besten schmeckt’s mit karamellisierten Apfelstiicken
und einer leichten veganen Curry-Kokossauce.

ARTIKEL
13131

GEWICHT
4,0kg

VERPACKUNGSEINHEIT
4 x1000g | Karton

ARTIKELBESCHREIBUNG
vorgekocht, tiefgekihlt, 240 Tage RLZ
72 Kin/PAL—6 Lagen—288 kg

TORTELLI SPINAT PINIENKERNE

vorgekocht, tiefgekihlt ca. 24—-26 g/Stk.

@06

ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G)

™ kochen: tiefgekiihlt ca. 3 Min.
dampfen: tiefgektihlt ca. 6 Min.

TIPP Am besten schmeckt’s mit frisch sautiertem Blattspinat,
Cherrytomaten, Pinienkernen und gutem Olivendl.

ARTIKEL
13132

GEWICHT
4,0kg

VERPACKUNGSEINHEIT
4 x1000g | Karton

ARTIKELBESCHREIBUNG
vorgekocht, tiefgekiihlt, 240 Tage RLZ
72 Kin/PAL—6 Lagen—288 kg

TORTELLI ALCLARRABBIATA MIT BASILIKUM
vorgekocht, tiefgekihlt ca. 24-26 g/Stk.

ZUBEREITUNG FUR 1 PORTION (200 G)

@6

™ kochen: tiefgekiihlt ca. 3 Min.
dampfen: tiefgekdihlt ca. 6 Min.

TIPP Am besten schmeckt's mit einer fruchtigen
Tomatensauce und frischem Basilikum.

ARTIKEL
13133

GEWICHT
4,0kg

VERPACKUNGSEINHEIT
4 x 10009 | Karton

ARTIKELBESCHREIBUNG
vorgekocht, tiefgekiihlt, 240 Tage RLZ
72 Kin/PAL—6 Lagen—288kg



,Mit unserer Freude am guten Essen und
unserer Leidenschaft fiir wertvolle Lebensmittel
kronen wir Genuss aus Osterreich.“

WIR WUNSCHEN GUTEN APPETIT!

KARNERTA GMBH

Siidring 334 [=] | |
9020 Klagenfurt ke ﬁ qraere nformatonen
Osterreich - www.Karnerta.at

£ +43 (0) 599702-1000 OE gt

F-+43 (0) 599705-1000 STAND JULI 2024

office@karnerta.at Ein Unternehmen der VIVATIS Holding AG.



